
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Экструдер для производства сладкой и соленой продукции. 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ДЛИНА НАРЕЗКИ 



 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

 



  
Примеры 
ГОТОВОЙ ПРОДУКЦИИ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

                       SANDORE BS2  
 

Двубункерная машина для формовки изделий методом экструзии из «твердого», 
«вязкого» или «мягкого» теста. 
Продукт: разнообразное печенье как с начинкой, так и без, с добавлением орехов, 
цукатов и других фракций; пряники; пирожное картошка; хлебные палочки; 
батончики; a также сырники; котлеты; заготовки для вегетарианских бургеров; и 
другие продукты. 
 
Машина выполнена полностью из нержавеющей стали. Бункер для теста (8кг) 
двухшнековый, позволяющий экструдировать тесто с добавлением сухофруктов, 
орехов, кусочков шоколада и других добавок. Бункер для начинки (8 кг) 
двухшнековый, для использования как мягкой начинки с однородной 
консистенцией, так и твердой начинки с различными добавками (орехов, изюма, 
шоколада и др.).

ДЛИНА НАРЕЗКИ 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

New Fantasy  
 
Экструзионно-формовочная машина для производства пряников и печенья как с 
начинкой так и без нее с двумя или тремя выходами. 
 
Машина разработана для больших и средних производств c максимальной 
производительностью до 16 000 шт./час. Благодаря двойным шнекам, которыми 
оборудованы бункеры для теста и начинки, данная модель позволяет производить 
продукцию, как из однородного теста, так и с добавлением кусочков изюма, 
чернослива, орехов и других включений, а также использовать начинку различной 
консистенции и плотности (крем, джем, шоколадная паста, сыр, картофельное 
пюре, мясные фарши и др.) 
 
Sandore New Fantasy изготовлена из нержавеющей стали и сертифицированных 
материалов, которые гарантируют ее безопасность, долговечность и 
эффективность. Бункер для начинки оснащен инверторным дозатором. 
 
New Fantasy может производить печенье как круглой так и овальной 
конфигурации, а также продолговатой формы различной длинны. Машина 
оснащена панелью управления, которая позволяет регулировать количество теста 
и начинки, скорость и длину обрезки тестовой заготовки, скорость укладчика на 
противни, настраивать и сохранять рецепты для их дальнейшего использования. 

ДЛИНА НАРЕЗКИ 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

НОЖ ГИЛЬОТИННОЙ РЕЗКИ ДЛЯ ИЗДЕЛИЙ С 
ОТКРЫТЫМИ, ЗАКРЫТЫМИ, РИФЛЕНЫМИ  
КОНЦАМИ/СТРУННОЙ РЕЗКИ 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

SANDORE BS4  
Машина для формовки изделий из твердого, вязкого или мягкого теста. 
Продукт: разнообразное печенье (как с начинкой, так и без, c вкраплениями орехов, 
цукатов и других фракций), пряники, хлебные палочки, батончики, а также сырники, 
заготовки для вегетарианских бургеров и различные продукты из теста, предназначенные 
для дальнейшей заморозки. 
BS4 укладывает сформованный продукт в 4 или 2 ряда непосредственно на противни 
размером 40x60 см или 40x80 см. 
 
BS4 доступна в 5 различных конфигурациях: 
• Конфигурация с 2-мя режущими диафрагмами для печенья весом от 30 до 100 грамм. 

Максимальная почасовая производительность 7.200 штук в час. 
• Конфигурация с 4-мя режущими диафрагмами для печенья весом от 7 до 30 грамм с 

максимальной производительностью 14 400 штук в час. 
• Конфигурация с 4 выходами струнной резки с максимальной производительностью 14 

400 штук в час. 
• Конфигурация с 4-рядной гильотинной резкой (режущее устройство с ножом из 

пластика или нержавеющей стали). Максимальная почасовая производительность 14 
400 штук в час. 

• Конфигурация с 4-рядным подогреваемым штампующим устройством длянанесения 
декора на изделия, весом до 30 грамм при производстве 10.000 штук в час или с 
двухрядным нагреваемым штампом для изделий весом от 30 до 60 грамм при 
производстве 5.000 штук в час. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MULTILANE 800  
 
Экструдер для производства изделий с начинкой. 
Машина оснащена экструзионными устройствами с регулируемой 
скоростью, позволяющими дозировать количество теста и начинки 
в разном процентном соотношении. MULTILANE 800 
Укомплектована специальным шестеренчатым насосом для 
дозирования жидкой начинки. Особая запатентованная система 
нарезки обеспечивает закрытие изделий сферической формы с двух 
сторон, благодаря чему начинка остается герметично закрытой 
внутри даже после финальной обработки. 
 
MULTILANE 800 полностью изготовлен из нержавеющей стали Aisi 
304. Имеется доступ ко всем деталям, контактирующих с пищевыми 
продуктами для тщательной и быстрой санитарной обработки. 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 


